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Curso Experto Europeo en
Seguridad Alimentaria

Objetivos

> 4

Proporcionar a los profesicnales la cualificacion
necesaria en materia de seguridad alimentaria con
el fin de garantizar el cumplimiento de los reguisitos
necesanas para la puesta en el mercaco de un
Progucto seguro para kas consumidores.

Conocer 1 legislackin actual en matenia de seguridad
aimentaria que afecta a las organizaciones y a ks
productes alimenticics.

Aportar Jos  conocimientos necssarios para 2
implantacién y desamollo d2 un sistema de autccontrol
APPCC.

Dar a conocer los requisitos que debe de cumplir unz
organizacion para implantar, mantener y auditar un
sistemna de segunidad alimentaria basado en normas
y estandares certficables: FSSC 22000, ISO 22000,
BRC, IFS y GLOBALGAPR. '

Razones para hacer este curso

-~ Este programa cumple con los requisilos de
formacidn exigicdos por la European Organization
for Quality (EOQ) para acceder al examen de
cerificackin de personas como “Food Safety
System Manage”, reconocido en méas de 30 paises,

» La realizacion de esta formacion permite la
proyeccion profesional en uno de los sectores que

mas empiso genera.

e A6C
Dirigido a
- Directores de calidad y gestion
de seqguridad alimentaria.

» Gerentes del sector alimentarko,

- Responsables de produccion y planta.

- Personal técnico y responsables
de sistemas APPCC.,

=+ Y, en general, a cusiquier profesional interesado
en la seguridad y calidad alimentaria y en
realizar actividades de implantackn, control
v'o desarvollo de sistemas de gestidn en las

diferentes etapas de ka cadena alimentaria.

Metodologia de Formacion:
Online Tutorizada

La AEC cuenta con una metecokogia propia que combina
la flexibiidad y practicidad de la formacion onfine con el
acompanamiento persenalizado de un uter especializa-
do, para sacar & maximo rendimiento a tu formacion.

Los alumnes contaran con:

» Aula onfine AEC, plataforma muttiactividad de ac-
ceso exclusivo con todas kas actvidades y material
didéctico necssarnio pera el estudio. Material adapta-
ble a todos los dispositives méviles,

- Tutoria parscnalizada, con expertos téenlcos en la
materia y un horano de atencién ampio y flexible,

-+ Sistema de evaluacién centinuo, para consolidiar ¢l
conocimiento.

+ Jornada presencial opcional, para reforzar y prac-
ticar lo aprendido.



Programa

Médulo 1
Legisiacion y sequnidad alimentana

1. Introduccidn &l dérecho aimertaro

- S

- Lo blanco sobre sagunidad dimertara
" gola legislacicn akménera

3. Esquetado del producto adimentico
~ Etiquetado de adnantas

Médulo 2

Sistemas de autocontrol
y gestion de calidad

1, Poigros almentarios
- Pelgros bickdgcos
« Enfermodades raremiscas
por akmeos (ETAS)
= Pelgros quimicos
- Palgros feicos
2, Sixteras da sutocontrol
- Ongen y Desarmclo
- Concapho de AFPCC
- Aphcacion de Sstema APPCC
= Principlos Genenmikes dad
Sétama APPCC
3. Progrars de premequisiios
« Intreccoion Al progama de
prévmaquistos de un sstema APRCC
- Panes o programas de premeciisiios
4. Etapas provias o un plan AFRCC
- Cormgromizo de & Direceiin
- Formacian dd equipo APPCC
- Descripcion ¢l producto
- Baboracdn del dagrama de
flujo y 5 varificacidn in sy
5. Dsefn e mpiantacdn de un plan APPCC
- Principics dol Sisterma APPCC
- Procesa da implantackdn
ol siztems APPCC
€. Sistermas de gostidn de la cakdad
~ HNommas da la 3648 1S0 9000
- Dezarmolio de k noara IS0 9001
7. Auchorias de los sktemas de oesscn
~ Lag suditones. Concaglos gensrales
- Peakzaciin de by auditoria
- Las no corformidades

45 CALIDAD

Médulo 3
Sistemas de ngeetmn ¥ referenciaies
en la industris alimentana
1. Certficackn da producto
- Conceplos genenles
- DO LGP ETG.
« La catifcasidn boal da prodkocios
- Alrgancs, producios sin
guten, Certiicacion Hakl &
hertidad pressrvada
- La cortScacion con normas wiluntaras
« Las marcas da cakdad

2. Geatidn) s la inoouidad dimertania,
Norma UNE EN IS0 22000

- Apicacidn de la Nonra IS0 22000
- Dessrolo de la Norma 1S0 22000
3. Rolerenchles de seoundad Almentana |
- FAS 220y FSSC 22000
4. Rekersrcises de saqunidad Almentaria ||
= Noerna Mundial BRC:
producics ahmentancs
5. Referenciakes de zagundad Almentana il
= Imarnatioral Food Stancind (IFS)
- GLOBAL GaP
6. Integracidn de los sstomas de Gestén
« Raiadcén de la Noma 150 22000
COn & Sisverns APPCC

- Compatibiidad de la Marma 150
22000 con s Norma 150 001,

- Compatibdidsd entre jos neferencides
9 sequnided akmenaa BROaIFS Yy
te los msmes con ka norma 1IS0 9001

P e e
THulacidn Progia AEC Experto Europeo
on Seguridad Alimentana
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Curso Experto Europao en
Seguridad Alimentaria

La necesidad de comprender y gestionar la seguridad alimentaria en la empresa es un aspecto
imprescindible en el sector alimentario, sector con gran capacidad de internacionalizacién.

Las organizaciones del sector, tienen la obligacion de cumplir con la legislacion en materia de
seguridad alimentaria. Pero no se deben quedar ahi. La implantacion de diferentes estandares
internacionales y europeos como 1SO 22000, BRC, IFS y FSSC 22000, se ha convertido en la

mejor manera de diferenciacion y acceso a otros mercados nacionales e internacionales.

Para llevar ala practica estos aspectos, las organizaciones necesitan la figura de un lider, el Gestor
de Seguridad Alimentaria, que conozca la legislacion del sector y tenga los conocimientos y
habilidades necesarias para poder disenar, implantar, y evaluar los requisitos exigidos por
los distintos sistemas o estandares de gestion de seguridad alimentaria.

Con este curso, el alumno adquirira los conocimientos mediante una formacion tedrica reforzada
con gjercicios practicos y una jornada presencial voluntaria. De esta manera se obtendra una
vision global de la gestion de la seguridad alimentaria en una organizacion de forma que genere

confianza en los clientes y aumente la competitividad.



La formacion es una de las areas a las que la AEC
ha dedicado y sigue dedicando mayor atencion y
recursos. Evolucionamos de forma permanente para
incorporar las areas de gestion de mas actualidad
ampliando nuestro catalogo y aplicando las tltimas
tecnologias a nuestra formacion.

Valor para ti, para tu equipo
y para tu empresa

EX¥2EE  Para cualquier consulta llamar al 912 108 120 / 21
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% Mas informacion sobre nuestros cursos en www.aec.es
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